Christian {raiteur

L'IMPOSSIBLE POUR VOS EVENEMEMNTS

Brunchs




Prix HT/PERS

Brunch n°1
18,00 €/pers

Assortiment de cake maison
Assortiment de confitures et beurre
Biscuit Roulé a la confiture de saison

Eventail Melon/Pastéque (en saison d’été)
Salade de tomates — fenouil — concombre
Salade de riz a l1a Catalane

Salade de tagliatelle en escalivade

Planche de charcuterie (jambon cru, coppa,
pancetta, saucisson sec)
Condiments

Plateau de fromages régionaux ou fromage

blanc et son coulis de fruits rouges ou sa
créme fraiche

Macarons assortis
Salade de fruits

Assortiment de pains spéciaux

Brunch n°2
16,00€/pers

Eventail Melon/Pasteque (en saison d’été)
Salade de tomates — fenouil — concombre
Salade de riz au thon, petits 1égumes
Salade Vigneronne (mesclun, raisins blancs et
noirs, gruyeére, pommes et noix)

Planche du Savoyard (jambon cru, coppa,
pancetta, saucisson sec aux myrtilles, polenta
crémeuse aux cepes, dés de fromage, Beaufort
et tomme de Savoie)

Plateau de fromages régionaux ou fromage
blanc et son coulis de fruits rouges ou sa
créme fraiche

Tarte aux pommes
Gateau de Savoie et sa créme anglaise

Corbeille de fruits frais

Pain de Campagne

En supplément
Boissons et Jus de fruits divers
Service et prestation du cuisinier,

Vaisselle et nappage a deviser






