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Nos Formules Fondues Savoyardes

Formule en prix HT/pers. Min. 80 personnes et à 

partir de 20 Pers en retrait labo

Fondue Savoyarde Posée sur table en caquelon

Salade verte

Planche de Charcuterie Maison de notre salaison du Cayon avec une 

possibilité Hallal à la demande et condiments variés

Fondue Savoyarde (Beaufort, abondance, Gruyère de Savoie) 

200gr/pers et Croutons

Appareil à fondue caquelons en fonte, recharge de gaz et Piques

Dessert     

Salade de fruits frais OU tarte aux fruits de saison OU nos flans maison

OU nos farandoles de cakes et coulis de fruits de saison

Cette formule ne comprend pas la vaisselle et serviettes

Arbre à fondue Savoyarde animation Debout

Salade verte

-Chiffonnade de Charcuterie Maison de notre salaison du Cayon avec

une possibilité Hallal à la demande et condiments variés

-Fondue Savoyarde (Beaufort, abondance, Gruyère de Savoie, croutons)

-Arbre à fondue, caquelons en fonte, recharge de gaz et piques

Vaisselle jetable (assiette, kits couverts, serviettes, verre éco-cup)

Dessert     

Salade de fruits frais OU tarte aux fruits de saison OU nos flans maison

OU nos farandoles de cakes et coulis de fruits de saison

23,00 €/pers.

.

23,00 €/pers.

.
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Nos Formules Raclette Savoyardes

Formule en prix HT/pers. Min. 80 personnes

Et à partir de 20 Pers en retrait labo

Ces formules ne comprennent pas le service ni le pain,

Raclette Posée sur table  

Salade verte

Planche de Charcuterie Maison de notre salaison du Cayon avec une 

possibilité Hallal à la demande et Condiments variés

Pommes de terre à raclette

*Raclette 3 fromages (lait cru, fumé, ail des Ours) 250 gr/per

Location Appareil à raclette de table avec caquelons

Dessert                                                                                                                     

Salade de fruits frais OU tarte aux fruits de saison OU nos flans 

maison OU nos farandoles de cakes et coulis de fruits de saison

Cette formule ne comprend pas la vaisselle et serviettes

23,00 €/pers.

.

Bar à raclette en buffet appareil traditionnel 23,00 €/pers.

.
Salade verte

Chiffonnade de Charcuterie Maison de notre salaison du Cayon avec 

une possibilité Hallal à la demande et condiments variés

Pommes de terre à raclette

*Raclette 3 fromages (lait cru, fumé, ail des Ours)250 gr/pers

Location appareil à raclette traditionnel1/4 meule ou ½ meule

Table bois brut bar à raclette 200X50 (3 à 4 appareils)

Vaisselle jetable (assiette, kits couverts, serviettes, verre éco-cup)

Dessert

Salade de fruits frais OU tarte aux fruits de saison OU nos flans 

maison OU nos farandoles de cakes et coulis de fruits de saison
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Nos Formules Pierrade
Formule en prix HT/pers. Min. 60 personnes

Et à partir de 20 Pers en retrait laboratoires

Pierrade Posée sur table

Salade Verte 

Planche de 4 Viandes par /pers ( Bœuf, volaille, aiguillettes de canard, 

porc) et ses sauces (aïoli, curry, béarnaise, bourguignonne) avec une 

possibilité Hallal à la demande

-Gratin Dauphinois et poêlée de légumes

Location Appareil à pierrade 

Dessert     

Salade de fruits frais OU tarte aux fruits de saison OU nos flans maison 
OU nos farandoles de cakes et coulis de fruits de saison

Cette formule est hors vaisselles et serviettes

Bar à pierrade en animation Buffet

Salade Verte       

Planche de 4 Viandes par /pers (Bœuf, volaille, aiguillettes de canard, 

porc) et ses sauces (aïoli, curry, béarnaise, bourguignonne) avec une 

possibilité Hallal à la demande

Gratin Dauphinois et poêlée de légumes

Location Appareil à pierrade 

Vaisselle jetable (assiette, kits couverts, serviettes, verre éco-cup)

Dessert     

Salade de fruits frais OU tartes aux fruits de saison Ou nos flans maison 

OU nos farandoles de Cakes et coulis de fruits de saison

26,00 €/pers.

.

26,00 €/pers.

.
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En supplément 

- Miche de pain + 1,80 €/pers

- Pain de campagne + 1,00 €/pers

Café + sucre : + 1,20 €/pers

Service et prestation du cuisinier Vaisselle , nappage  à deviser




