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Les Formules Apéritives salées

• Bruschetta chorizo et poivron grillé 

• Mini brochette tomme et raisin

• Toast jambon cru et beaufort

• Toast bœuf mariné et oignons 

caramélisés

• Mini Pizza tomate fromage 

• Mini Quiche lorraine

Véga

• Blinis Mousse de thon
• Bruschetta tomate confite et ricotta
• Involtini (fromages de chèvre au thym frais 

roulé avec coppa)
• Mini brochette tomates cerise mozzarella 

au basilique
• Mini cookies jambon emmental
• Cuillère de tartare de tomate au pistou
• Toast bœuf mariné et oignons caramélisés
• Wrap au saumon fumé

Le Phoenix

Pégase

• Blinis au saumon fumé

• Club sandwich Mousson de Canard

• Involtini (fromages de chèvre au thym frais 

roulé avec coppa)

• Mini Tatin de légumes

• Toast bœuf mariné et oignons caramélisés

• Verrine crème d’avocat et coulis de 

tomates

• Verrine de tartare de saumon aux agrumes

• Mini croque Jambon fromage

• Plaque de quiche aux oignons , lardons et 

noix

• Toast au saumon fumé

• Blinis gambas crème à l’ail

• Mini Tartelette tomate confite et chèvre frais

• Mini Pita aux légumes du soleil

• Mini Paris Brest  chèvre miel et noix

• Mini brochette tomate cerise mozzarella au 

basilique

• Navette aux rillettes de saumon

• Toast bœuf mariné et oignons caramélisés

• Verrine gaspacho Andalou

• Mini cheese burger                                                     

Mini profiterole d’escargots persillés (gros)

• Mini tarte beaufort

Orion

10,50€/pers.

8 pièces/pers.

8,50 €/pers.

6 pièces/pers.

12,00€/pers.

9 pièces/pers.

16,00 €/pers.

12 pièces/pers.

Buffets prix HT/pers. avec un 

Min. 30 personnes

Ces formules ne comprennent 

pas le service
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Les Cocktails salés/sucrés

Buffets prix HT/pers.  I  Min. 60 personnes

Ces formules ne comprennent pas le service

Le Cocktail du Petit Gourmet
8 Pièces salées et 2 sucrés

Le Cocktail des Baladins
10 Pièces salées et 3 sucrés

Pièces froides

-Sablé parmesan au chèvre et confit de poire

-Petit pain suédois, saumon gravlax et sa crème acidulée

-Croquant de légumes en bâtonnets et stracciatella et Balsamique

-Verrine de crémeux de courgette, crème de parmesan et graine de courge

-Tarte fine de tomate cerise confite aux herbes de Provence

Pièces Chaudes

-Plaque de Quiche au beaufort

-Cuillère de gambas rôtie et sa sauce sweet chili

-Le Mini Pita au Bœuf et oignons confits

Pièces sucrées

-Assortiments de mignardises

Pièces froides

-Comme un Paris Brest crème de saumon et graine de pavot

-Sablé parmesan au chèvre et confit de poire

-Mini croque comté à la truffe

-Croquant de légumes en bâtonnets stracciatella et balsamique

-Blinis à la crème de thon

-Tartelette de tomate cerise confite aux herbes de Provence

-Le Mini Wraps pastrami Italien

Pièces chaudes

-Bruschetta boudin et pomme caramélisée

-Mini tatin de légumes

-Le Mini Pita de bœuf et oignons confits

Pièces sucrées

-Assortiment de Mignardises

Le Cocktail des Saveurs
12 Pièces salées et 3 sucrés

Pièces froides

-Bun’s Italien (Jambon cru, parmesan et tomate confite)

-Sablé parmesan au chèvre et confit de poire

-Mini Wood box salade savoyarde

-Croquant de légumes en bâtonnets stracciatella et balsamique

-Blinis à la crème de thon

-Bruschetta avocat, basilic, huile d’olive et balsamique

-Mini Wraps chèvre et légumes croquants

-La planche de saumon Gravlax, blinis et beurre d’aneth (équivalent 2 pièces)

Pièces chaudes

-Cigare de saint Marcellin

-Cassolette de crozets au reblochon

-Le Mini Pita végétal

Pièces Sucrées

-Assortiment de mignardises

18,00 €/pers.

.

22,00€/pers.

.

25,00€/pers.

.
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Pièces froides
-Comme un Paris Brest crème de saumon et graine de pavot

-Sablé parmesan au chèvre et confit de poire
-Croquant de légumes en bâtonnets stracciatella et balsamique

-Blinis à la crème de thon
-Tartelette de tomate cerise confite aux herbes de Provence

-Le Mini Wraps magret de canard fumé
-Toast de foie gras maison

Pièces chaudes
-Bruschetta boudin blanc et pommes caramélisées

-Le croque monsieur comte et truffe
-Le Mini Pita de légumes confits

-Mini cheese burger
Animation Cuisiniers (équivalent 3 pièces)
-Plancha de Gambas Flambées au pastis

Ou
-Tartare de Bœuf ou Tartare de saumon

Ou
-Le bar à Velouté (varie selon chaque saison) croûtons et râpé de Savoie

Pièces sucrées
-Assortiments de mignardises (3 par pers)

Pièces froides

-Sablé parmesan au chèvre et confit de poire
-Petit pain suédois, saumon gravlax et sa crème acidulée

-Croquant de légumes en bâtonnets stracciatella et Balsamique
-Verrine de gaspacho Andalou

-Tarte fine de tomate cerise confite aux herbes de Provence
-Bruschetta avocat frais , basilic, huile d’olive, velouté vinaigre balsamique

-Cuillère de gambas rôtie et sa sauce sweet chili
Pièces Chaudes

-Plaque de Quiche au beaufort
-Le Mini Pita au Bœuf et oignons confits

Animation Cuisiniers (équivalent 3 pièces)
-Wok de tagliatelle Alfredo, tomates confites, pistou, parmesan et stracciatella

Ou
-Le tartare de Bœuf et condiments

Ou
- Ravioles de Royans sauce cèpes ou sauce Bleu de Sassenage

Pièces sucrées
-Assortiments de mignardises (2 par pers)

Buffets prix HT/pers.  I  Min. 50 personnes

Ces formules ne comprennent pas le service

Les Cocktails dinatoires salés/sucrés 

avec animations cuisiniers

Le Cocktail Gourmet animation
12 Pièces salées et 2 sucrés
Dont animations cuisiniers 27,00 €/pers

Le Cocktail Baladins animation
14 Pièces salées et 3 sucrés
Dont animations cuisiniers 29,00 €/pers.
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Les Cocktails dinatoires salés/sucrés 

avec animations cuisiniers

Formule en prix HT/pers.  I  Min. 50 pers 

Ces formules ne comprennent pas le service

Le Cocktail Des Saveurs avec animations

15 Pièces salées et 3 sucrés

Dont les ateliers cuisiniers
32,00€/pers.

Pièces froides

-Bun’s à l Italienne (Jambon cru, parmesan et tomate confite)

-Sablé parmesan au chèvre et confit de poire

-Mini Wood box salade estivale du moment

-Croquant de légumes en bâtonnets stracciatella et balsamique

-Blinis à la crème de thon

-Bruschetta avocat, basilic, huile d’olive et balsamique

-Mini Wraps chèvre et légumes croquants

-La planche de saumon Gravlax, blinis et beurre d’aneth (équivalent 2 pièces)

Pièces chaudes

-Mini croque comté et truffe

-Nem de foie gras

-Le mini Cheeseburger

Animation Cuisiniers(équivalent de 3 pièces)

-Plancha d’aiguillettes de canard et sa petite sauce Périgourdine

Et

-Plancha de duo  saumon et saint Jacques

Pièces sucrées

-Assortiment de mignardises

-Macarons Assortis

-Animation sucrée fontaine à chocolat avec (fruits frais, chamallow, cigarette Russe)



Nos Apéritifs à la Pièce 
Prix HT/pers.

Pain surprise

Charcuterie (60 morceaux) 40 € 

Fromage (60 morceaux) 40 €

Poissons (60 morceaux) 50 €

Grandes Plaques

40x60 Cm
Quiche lorraine 40 €

Quiche aux légumes 40 €

Pizza tomate fromage 40 € 

Quiche aux oignons, lardons & noix 45 €

Quiche au Beaufort 45 €

Quiche saumon & épinards 45 €
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