Prix HT/pers
Ces Animations ne comprennent pas
et exigent un minimum de convive

Mini Plancha et Brasero Nos ateliers culinaires

* Boeuf fagon strogonoff 3,20€

» Bar a Mozzarella et pistou du moment 4,50€
+ Blanc de seiche a la provengale 3,00€

+ Nos Tartares : choix a définir 4,50€
+ Supions persillés flambé au pastis  3,50€ Boeuf, condiments, toast
Saumon, condiments, toast
« Duo saumon et st Jaques flambés 3,50€ Canard, condiments, toast
» Aiguilleftes de canard aigre doux 3,00€ + Bar a Poke bowl : Composez votre plat 4,50€
Riz thai, concombre, tomate cerise, thon,
-+ Foie gras maison poélé 5,00€ volaille, saumon, avocat, pousses de sojq,

pousses de betteraves.....
+ Gambas marinées 3,50€
» Atelier Ravioles

- Laniéres poulet, oignons, poivrons  3,50€ Sauce aux cepes Ou bleu du Vercors 4,50€

+ Lanieres de boeuf marinées 3,50€ « Atelier Risotto
dans la meule d’Osso Iraty 4,50€

« Brochette de boeuf 4,50€

« Brochettes de Diots 3,00€

+ Jambon al'os tranché 4,00€
» _Trancheuse ltalienne: 8,00€
Poélée de Iégumes fagon thai 2,80€ Charcuterie artisanale maison de notre
Salaison du cayon (coppa, jambon cru,
+ Calamars & la Romaine 2,80€ rosette, carré de porc nature et fumé )
+ Sauté de porc au curry 2,80€ « Saumon gravlax , créme citronné 4,50€
+ Saumon fumé , créme de ciboulette 4,50€

+ Diabolique de poulet aux Iégumes
de saison 2,80€ * Mi-cuit de foie gras et son chuiney de 5,50€

fruits de saison et ses pains spéciaux

+ Aiguillettes de canard miel et

oignons 3,00€ - Paté croute a tranché et condiments 4,00€
- Poélée de cuisses de Grenouvilles « Découpe de tataki 4,90€
en persillade 4,00€ Boeuf ou Thon sauce fagon thai
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