Christian Traiteur

L'IMPOSSIBLE POUR VYOS EVENEMENTS

ves Geants



Formule en prix HT/pers.

Formule Barbecue- N°1 - 18,00€ HT / Pers

Buffet d’entrée (3 choix a définir)
Salade Savoyarde
Taboulé oriental
Salade de pates tortis au basilic
Duo carotte et céleri
Tomates fenouils concombres
Barbecue (3 viandes au choix)
Merguez, Chipolatas,

Diots maison
Cétes de porc
Steack végétal spécial végé
Cuisse de Poulet
Pavé de Boeuf
*(possibilité de viande halal)
Garnitures
Pomme de terre en Robe des Champs et sa creme Ciboulette
Fromage
(Plateau de fromages régionaux)
Desserts en Buffet
Salade de fruits
Tarte aux fruits

En supplément
- Miche de pain + 1,80 €/pers
- Pain de campagne + 1,00 €/pers

Café + sucre : + 1,20 €/pers
Service et prestation du cuisinier, Vaisselle et nappage a deviser




Formule en prix HT/pers.

Formule Barbecue- N°2 - 23,00€ HT / Pers

Buffet d’entrée
Taboulé oriental
Salade savoyarde
Salade de tagliatelles au saumon fumé
Terrine de légumes
Terrine de campagne
Terrine de saumon a I'aneth
Barbecue 3 viandes et/ou poissons au choix
Merguez, Chipolatas, Diots maison
Cotes de porc, Pavé de boeuf, brochette chorizo
Steack végétal spécial végé Fiece
Brochette de boeuf marinée moniee
Brochette de poulet, Brochette d’agneau CZ‘Z:;
Brochette de queue de lotte marinée

*(possibilité de viande halal)
Garnitures

Pomme de terre en Robe des Champs et sa creme ciboulette
2 Tomates provencale
Fromage

Plateau de fromages régionaux
Desserts en Buffet

Salade de fruits
Entremets au choix
(Chocolat ou Framboisier)

En supplément
- Miche de pain + 1,80 €/pers

- Pain de campagne + 1,00 €/pers
Café + sucre : + 1,20 €/pers
Service et prestation du cuisinier , Vaisselle et nappage a deviser




Formule en prix HT/pers. Mi

Formule Barbecue- N°3 - 34,00€ HT / Pers

Buffet d’entrées
Foie Gras maison
Saumon fumé maison

Mille-feuille tomates mozzarella

Planche de jambon cru de Savoie
Eventail melon/pastéque (uniquement en saison)
Mesclun aux pignons de pin grillés
Terrine de légumes
Viandes 3 viandes aux choix
Brochette saumon et $t Jacques,
Brochette queue de gambas au citron vert

Brochette de boeuf et magret Piéce
Brochette d’agneau, montée a

Steack végétal spécial végé votre

Cote d’agneavu (2 par personnes), charge

cote de boeuf maturée, cotes de veau
Magret de canard au miel
Garnitures
Brochette de Iégumes
Flan d’asperges vertes
Gratin Dauphinois
Fromage
Plateau de fromages régionaux
Desserts en buffet
Entremets aux choix
(Chocolat ou Framboisier)Mignardises

D ———————————————————————————————————————————————————————

En supplément
- Miche de pain + 1,80 €/pers
- Pain de campagne + 1,00 €/pers

Café + sucre : + 1,20 €/pers
Service et prestation du cuisinier, Vaisselle et nappage a deviser




