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7.80 €/pers.
6 pieces/pers

Bruschetta chorizo et poivron grillé

* Mini brochette tomme et raisin

* Toast jambon cru et beaufort

» Toast boeuf mariné et oignons caramélisés
* Pizza tomate fromage

Quiche lorraine

10,50 €/pers.
9 pieces/pers

Blinis au saumon fumé

* Club sandwich au thon

+ Involtini (fromages de chévre au thym frais
roulé avec coppa)

* Mini brochette tomate cerise mozzarella au
basilic

» Toast aux petits Iégumes du soleil

» Toast boeeuf mariné et oignons caramélisés

» Verrine créme d'avocat et coulis de tomates

» Verrine de saumon fumé, pommes et
framboise fraiches

* Bruschetta coppa et raclette au piment

9,50 €/pers.
8 pieces/pers

Blinis Mousse de thon

Bruschetta tomate confite et ricotta
Involtini (fromages de chévre au thym frais
roulé avec coppa)

Mini brochette tomates cerise mozzarella
au basilique

Navette auxrillettes de saumon

Toast jambon cru et beaufort

Toast boeuf mariné et oignons caramélisés
Verrine creme d’avocat et coulis de
tomates

13,50 €/pers.
12 piéces/pers

+ Blinis au saumon fumé

+ Blinis de fromage de chévre frais et sa feuille
de menthe

» Bruschetta tomate confite et ricotta

* Mini brochette de poulet au chutney de
mangue

* Mini brochette tomate cerise mozzarella au
basilique

+ Navette aux rillettes de saumon

« Toast jambon cru et beaufort

» Toast boeuf mariné et oignons caramélisés

« Verrine mousse de courgette au pesto et
pignons de pin

» Bruschetta coppa et raclette au piment

« Mini profiterole d’escargots persillés (gros)

* Mini tarte beaufort
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SALE :

T/pers. | Min. 30 personnes

Blinis a la queue de gambas sur un lit dioli verte

Blinis au saumon fumé maison

Cuillere de carpaccio de noix de St Jacques a la mangue fraiche

Mini brochette de gambas et chorizo

Toasts de foie gras de canard maison sur pain d'épice

Verrine mousse d’asperge, mascarpone et piment d'Espelette

Mini cassolette de ris de veau et noix de St Jacques

Mini Profiterole d’escargot persillé

Nems foie gras de canard maison et figues fraiche

- Cigare de Saint Marcellin aux noix

SALE:

Blinis a la queue de gambas sur un lit aioli verte

Bouchée mini paté-croite de canard mariné a I'Armagnac
Blinis au saumon fumé maison

Cuillere de carpaccio de noix de St Jacques a la mangue fraiche
Mini cassolette d’homard a I'armoricaine

Toast beeuf mariné oignons caramélisés

Verrine de saumon fumé, pomme et framboises fraiches
Mini cassolette de ris de veau et noix de St Jacques

Mini Profiterole d’escargot persillé

Nem foie gras de canard maison et figues fraiche
Animation plancha Foie gras poélé maison

Animation plancha gambas marinées

SUCRE :

Brochette de fruits frais et sa fondue de chocolat

Macaron et Mini tartelette de fruits frais

L'IMPOSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS



Fromage blanc, aneth et concombre

Caviar d'aubergine

Toasts aux petits Iégumes du soleil

Bleu et noix

Jambon cru/Beaufort

Tapenade

Boeuf et oignons caramélisés (sur pain de
seigle)

Pointes d’asperges

Saumon fumé maison

Toast gambas a l'ail

Boudin créole/pommes caramélisées

Foie gras de canard maison (sur pain
d’épices maison)

Melon concombre
Crumble de tomate cerise
Créme avocat et coulis de tomates

Mousse de courgette au pesto et pignons de

pin

Gaspacho Andalou (tomate, concombre,
oignon, fromage frais)

Noix de St Jacques et saumon

Tartare de daurade a la mangue et tomate

1,50 €
1,50 €
1,60

1,50 €
1,60 €
1,50 €

1,60 €

2,20€
2,20 €

2,20 €
1,50 €

3,00 €

1,80 €
2,00 €
2,00 €

2,20€

1,80 €
2,80€
2,20€

Carpaccio saumon fumé maison/aneth

Carpaccio boeuf, Beaufort

Mascarpone avocat, tomate cerise, citron

Mousse de thon au mascarpone
Dés de volailles épicés a I'orange

Tartare de Daurade (citron, gingembre)

Mousse d’avocat/pointes d’asperges

Tartare de saumon

Tomatade et ricotta

Tapenade et ricotta

Facon Tian de Iégumes (tomates, courgettes,
aubergines, parmesan rapé)

Gambas chorizo

Avocat frais, basilic, huile d’olive, veloute de
vinaigre balsamique

Chorizo et poivron grillé

Reblochon, noix de jambon

Coppa et raclette au piment

Saumon fumé
Mousse de thon

Queue de gambas sur un lit aioli verte
Tapenade ail des ours maison

1,80 €
1,80 €

1,80 €
2,00 €
1,80 €

1,80 €
1,80 €
1,80 €

Assortis (saumon fumé, mousse de thon,

fromage de chévre menthe)

Foie gras de canard maison et confiture de

figues blanches maison

Fromage de chévre frais et sa feuille de

menthe

Thalassini (Tarama, morceaux de saumon et

aneth)
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2,50 €
2,00 €

2,00 €

1,80 €
1,80 €
1,90 €
1,90 €

2,20€

2,30 €
1,80 €

2,20 €
1,80 e

2,30 €

2,50 €

1,80 €

2,20 €



Feuilleté fromage 1,30€ Tomates & mozzarella 1,50 €
Fevilleté de Francfort 1,30 €

Mini tartelette aux oignons et aux noix 1,80 € y GO @Y & Mo R
Mini quiche 1,80 € Noix de Jambon & Beaufort 1,50 €
Mini pizza 1,60 € Poulet au Chutney de mangue 1,80 €
Mini croque-Monsieur 1,80 €

Mini tarte beaufort 2,00 € Magret de canard fumé aux fruits 2,00 €

Mini tartelette tomate cerise sur lit de
chévre frais

Mini profiterole d’'escargot persillé
Cigare raclette de montagne

Cigare de St Marcellin confiture de figues
maison et noix de Savoie

Mini tartelette provencale (légumes du
soleil)

Mini cheeseburger

Rillette de saumon 2,30 €
Rillette de porc 1,80 €
Mousse de chévre 1,80 €
Foie gras de canard maison 2,50 €
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Nos apeéri
Salés alc

piece

Prix HT/pers.

Panier apéritif du maraicher et ses sauces

Involtini coppa, fromage et thym frais

Club Sandwich au thon

Charcuterie (60 morceaux)
Fromage (60 morceaux)

Poissons (60 morceaux)

Quiche lorraine

Quiche aux légumes
Pizza tomate fromage

Quiche aux oignons, lardons & noix

Quiche au Beaufort

Quiche saumon & épinards

L'IMPOSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS

40 €
40 €

50 €

40 €

40 €

40 €

45 €

45 €
45 €







Nos
Animat

salees

Prix HT/pers.

Boeuf fagon « Strogonoff »
Blancs de seiche a la provencgale
Supions persillés flambés au pastis
Duo saumon & St Jacques flambées
Aiguillettes de canard aigre doux
Foie gras maison poélé

Gambas marinées

Chorizo aux petits Iégumes
Légumes d'été

Légumes croquants sautés a la chinoise
Calamars a la romaine (animation friteuse)
Sauté de porc au curry

Diabolique de poulet aux Iégumes de saison

Aiguillettes de canard au miel et oignons

2,80 €
2,80 €
2,80 €
2,80 €

3,00 €

Brochette de porcelet a la chinoise 2,80 €

Trilogie de brochettes :
- Merguez & courgetite

- Chipolatas & tomate cerise SIS
- Chorizo & blanc de seiche
Brochette de boeuf 4,50 €
Brochette de diots grillés 3,00 €
Brochette mini boudin créole aux pommes 300€
caramélisées ‘
Brochette de Gambas chorizo 3,00 €
Brochette duo Saumon & St Jacques 5,50 €
Brochette chipolata et tomate cerise 2,80 €
Jambon a I'os (atelier découpe) 4,00 €
Trancheuse italienne : charcuterie de porc noir
Gascon des Salaisons du Cayon, de Christian 800 €

Meunier (coppa, ventréche, lard fumé, carré
de porc nature et fumé) Porc élevé en plein air

L'IMPOSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS



Nos
Animations
sucrees

Prix HT/pers.

L'IMPOSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS
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Alcoolisées et g}
Lo}
Sans alcool

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé
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Form

Prix HT/PERS

Minimum 50 persac

Buffet d'entrée
Salade de riz a I'indienne
Salade Savoyarde
Taboulé oriental

Brasero en buffet
(3 choix & faire en viande et/ou poisson)
Filet de saumon
Gambas a la diable (ail, piment, pastis)
Noix de pétoncle marinées
Cote de bceuf maturée

Batonnets de porcelet marinés a la chinoise
Lanieres de poulet, oignons, poivrons, chorizo

Légumes en buffet (250gr/pers)
Pommes de terre grenailles persillées

Desserts en buffet
Salade de fruits
Tarte aux pommes

- Miche de pain + 1,80 €/pers
- Pain de campagne + 1,00 €/pers
Café + sucre : + 1,20 €/pers

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus

L'IMPOSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS
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Nos formules
Conviviales

Prix HT/PERS

La présentation et les quantités de cette
formule ne sont pas adapiées a un
mariage mais plutét a un

lendemain de mariage ou un repas
d’entreprise

Minimum 50 personnes

- Miche de pain + 1,80 €/ pers
- Pain de campagne + 1,00 €/ pers
Café + sucre : + 1,20 €/ pers

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus

I‘POSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS




Nos formules
conviviales

Minimum 50 personnes
Prix HT/PERS

Un Mariage, un anniversaire, une
occasion particuliere

PRIX HT/PERS
*Supplément de 6€/personne pour le cuisseau de veau

- Miche de pain + 1,80 €/ pers
- Pain de campagne + 1,00 €/ pers
Café + sucre : + 1,20 €/pers

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus

C‘ll‘fSQ“lhﬂ ‘ POSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS



Nos formules
conviviales

Minimum 50 personnes

Tarif HT/pers

Un Mariage, un anniversaire, une
occasion particuliere ?

ROTISSERIE — N°3

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus

Christian Traiteur

- Miche de pain + 1,80 €/ pers
- Pain de campagne + 1,00 €/ pers
Café + sucre : + 1,20 €/pers

35,00€ HT / Pers

Piece
montée a
votre
charge

SIBLE POUR VOS EVENEMENTS
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Nos formules

conviviales

La présentation et les quantités de cette formule
ne sont pas adaptées a un mariage mais plutét

aun

lendemain de mariage ou un repas d’enireprise

Minimum 50 personnes
Prix HT/PERS

Christian Trait

- Miche de pain + 1,80 €/ pers
- Pain de campagne + 1,00 €/ pers
Café + sucre : + 1,20 €/ pers

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus

OSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS



Nos formules
conviviales

Minimum 50 personnes
Prix HT/PERS

Un Mariage, un anniversaire, une
occasion particuliere ?

Piece
montée a
votre
charge

- Miche de pain + 1,80 €/ pers
- Pain de campagne + 1,00 €/ pers
Café + sucre : + 1,20 €/ pers

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus

Chn'mt:hr:’ﬁm’ L POSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS



Nos formules
conviviales

Minimum 50 personnes

Prix HT/PERS

Un Mariage, un anniversaire, une
occasion particuliere ?

Piece
montée a
votre
charge

- Miche de pain + 1,80 €/ pers
- Pain de campagne + 1,00 €/ pers
Café + sucre : + 1,20 €/ pers

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus

Chn}d‘&m l / L% POSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS




DOMAINES
ST




Notre formule
séminaire
Minimum 50 personnes

Prix HT/PERS

L'IMPOSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS






Nos menus

Prix HT/PERS

Terrine de saumon aux crevettes,
sauce mayonnaise citronnée et son mesclun

*%h%

Emincés de volaille aux champignons
Polenta croustillante et tomates provencales
ou
Dos de cabillaud sauce estragon
Riz sauvage et sa tomate roti au thym

*%%

Duo de fromages
(Tomme, Brie et son mesclun)

*%%

Entremet au choix
(Chocolat ou Framboisier)

Piece
montée

a votre
‘ charge

- Miche de pain + 1,80 €/ pers
- Pain de campagne + 1,00 €/ pers
Café + sucre : + 1,20 €/ pers

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus

Terrine de myrtilles a I'ancienne
et son mesclun
ou
Flan de courgette au pesto, pignons de pin
et coulis de tomate et son mesclun

*k%k

Supréme de volaille roti aux noisettes, jus
court
Gratin de crozets au beaufort et poélée de
légumes
ou
Pavé de saumon grillé, sauce citronnée
Riz sauvage, haricots verts en persillade et
tomates roties

*%%

Trilogie de fromages
(Tomme, Beaufort, Brie
et son mesclun, noix et raisins)

*%k%

Entremet au choix P iéi‘f
(Chocolat ou Framboisier) "¢
a votre

charge

- Miche de pain + 1,80 €/ pers
- Pain de campagne + 1,00 €/ pers
Café + sucre : + 1,20 €/pers

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus

L'IMPOSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS



Nos menus

Prix HT/PERS

Piece
montée a
votre
charge

I Miche de pain + 150 €/ pers

- Pain de campagne + 1,00 €/ pers
Café + sucre : + 1,20 €/ pers

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus




Nos menus

Prix HT/PERS

Piece montée a
votre charge

- Miche de pain + 1,80 €/ pers
- Pain de campagne + 1,00 €/ pers
Café + sucre : + 1,20 €/ pers

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus

Chn’sﬁhn , POSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS



Prix HT/PERS

Trilogie de foie gras
(nature, figues, poélé), confiture d’oignons rouge, sa briochette et son mesclun
ou

Déclinaison de saumon
(fumé, rillette, tartare mariné) ,mesclun et petit pain

*k%k

Cassolette de St Jacques aux petits légumes
Et son risotto
ou
Duo de sandre roti au miel
Croquant de légumes

*k%k

Pavé de porcelet aux agrumes
Ecrasé de pommes de terre a 'huile d’olive,
carottes fanes glacées et Ilégumes sautés de saison
ou
Eventail de magret de canard aux griottes
Flan d’asperges, gratin dauphinois, poélée de légumes de saison

*%k%

Feuilleté chévre chaud et mache
ou
Plateau de fromages assortis et ses herbes du jardin

*%%

Assiette mignardises Piéce
montée a

votre

o charge

Entremets au choix et son coulis de fruits rouges
(Chocolat ou Framboisier)

- Miche de pain + 1,80 €/ pers
- Pain de campagne + 1,00 €/ pers
Café + sucre : + 1,20 €/ pers

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus

L'IMPOSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS






Nos poélées
Geéantes

Buffets prix HT/pers.
A partir de 100 parts

En dessous de 100 parts : Marc
isotherme + poéle + réchaud
cheque de caution de 500¢€.
Retour du matériel propre a vc
éfgalemenf demandé

12,00 €/pers
13,50 €/pers
12,50 €/pers
11,50 €/pers

L'IMPOSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS




Nos

Prix HT/pers.

En dessous de 100 pa

avec prét de caisson i
(bouteille de gaz a votre
cavution de 500¢€.

Retour du matériel propre
de 100€ vous sera égaleme

Paélla (poulet, encornets, calamars, moules, gambas, oignons, poivrons, petits pois, fomates,
citron, épices)

petits pois, tomates, citron, épices)

Jambalaya (poulet, crevettes décortiquées, jambon blanc, chorizo, riz, tomates pelées, ail,
oignons, poivrons verts, celeri, concentré de tomate)

Croziflette (crozets, lardons fumés, reblochon, creme)

Tartiflette au véritable reblochon fruitier (pommes de terre, reblochon, lardons, oignons, creme)

Colombo de poulet (poulet, pommes de terre, aubergines, courgettes, oignons, ail, thym, piment
de cayenne, épices a columbo, citron, lait de coco)

Couscous 3 viandes (agneau, poulet, merguez, semoule, [Egumes frais)

Diofs au vin blanc et oignons confits (2 par personne), Polenta

Diots au vin blanc et oignons confits (2 par personne), Gratin dauphinois

Diofs au vin blanc et oignons confits (2 par personne), Tartiflette

Pot au feu (jarret de boeuf, poitrine, paleron, poireaux, carottes, navets, pommes de terre)

Potée Savoyarde (jambonneau, poitrine fumée, diots au chou et fumés, saucisson a cuire, choux
frisés, carottes, navets, poireaux)

Emincée de poulet a la creme + riz

Emincée de poulet sauce reblochon + riz

Chili Con carne (haricots rouges, bceuf haché, lardons, chorizo, poivrons rouges, oignons ,
concentré de tomates, paprika, cumin, coriandre fraiche)

Tajine (de poulet ou boulettes de boeuf) aux courgettes, semoule

Tajine (de veau ou d'agneau) au miel et aux abricots, semoule

Moussaka (viande hachée de boeuf, aubergines, tomates, oignons), riz

L'IMPOSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS

Paélla Royale (poulet, échines de porc, chorizo, encornets, calamars, gambas, oignons, poivrons,

11,00 €

12,50 €

11,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

11,00 €

8,00 €

10.00 €

12.00 €

2.00 €

12,00 €

10,00 €

11,00 €

10,00 €

11,00 €

13.00 €

12,00 €



Formule
Spéciale
Mariage
Prix HT/PERS

A PARTIR DE 100 PERSONNES MINIMUM

Piece
montée a
votre
charge

- Miche de pain + 1,80 €/ pers
- Pain de campagne + 1,00 €/ pers
Café + sucre : + 1,20 €/pers

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus

Chn’sﬁhn , POSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS
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o
Nos Dessert “’9
Sucres

En pieces individuelles
Prix HT/pers.

L POSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS
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Pauses café SRS/

Minimum 50 personnes
Prix HT/PERS

POSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS



MEMENTS

29

S 19

PUI

-
.

&4
a
o~
r

HARCUTII

C




Charcuteries

Artisanale des Salaisons du Cayon Nos

Uniquement sur commande, pour un
minimum de 10 personnes

Prix HT/pers.

En dessous de 10 person
produits divers a la boutic
au 175 chemin de Grana
Vous pouvez également
produits sur le site interne

Chn}tﬁdﬂ ‘ >OSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS
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Buffets Froids

Minimum 100 personnes a domicile
avec service, ou a partir de 20
personnes en refrait labo

Possibilité du Buffet avec plat chaud a 17,50 €/pers

Chn}tﬁdﬂ ‘ POSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS



Buffets

Minimum 100 personnes a domicile
avec service, ou a partir de 20
personnes en retrait labo

Prix HT/PERS

Possibilité d’avoir la viande et la garniture
chaude pour 1 € de plus.

POSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS
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Nos formules

A mi-chemin entre le petit-déjeuner et

le déjeuner, le Brunch propose des mets
salés et sucrés ou entierement salés
selon vos envies !

Prix HT/PERS

POSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS
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Nos formules

Prix HT/PERS

A partir de 10 enfants

Chn}tﬁdﬂ ‘ POSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS
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La locatio
materiel

Prix HT/pers.




La vai
jetable

Prix HT/pers.

Vaisselle jetable en pulpe végétale comprenant : 1 grande et 1 petite assiette, 1 verre éco-cup Christian
Traiteur, 1 fourchette inox, 1 couteau inox, 1 cuillére inox, coupelle a salade de fruit, tasse a café et touille.

La pulpe est une matiéere végétale constituée de fibres de bagasse de canne a sucre, de tiges de bambou

ou encore de paille de blé, Ces fibres sont malaxées puis moulées, Il permet une utilisation de 0°C a 100°C.
Solide et résistant a I'eau et a la graisse, la pulpe est 100% biodégradable et compostable.

L'IMPOSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS



mate

Prix HT/pers.

Retrait et retour du ma
état a votre charge. De
cavutions vous seront denr
matériel et le neftoyage

Grande étuve 200,00 €
Petite étuve 150,00 €
Groupe électrogéne 5kw (démarrage 3,8kw avr compris) - Essence a votre charge 320,00 €
Lino pour protection des sols (rotissoire — barbecue) 9m? 20,00 €
Remorque frigorifique (du jeudi au lundi) hors livraison 350,00 €
Remorque rotissoire (gaz a votre charge) 300,00 €
Percolateur 20,00 €
Tonneau a vin 40,00 €
Vasque 15 litres 12,00 €
Fontaine @ champagne (coupes non fournies) 50,00 €
Fontaine a cocktail (capacité 15 litres) 55,00 €
Fontaine a chocolat (chocolat non fourni) 25,00 €
Fontaine & chocolat 100 personnes minimum (chocolat non fourni) 200,00 €
Bonbonne a boisson (capacité 8 litres) 25,00 €
. | Remorque Brasero (bois non fourni) du vendredi au dimanche 600,00 €
Brasero diamétre 70 cm (bois non fourni) du vendredi au dimanche (jusqu’a 20 personnes) 100,00 €
Brasero diamétre 80 cm (bois non fourni) du vendredi au dimanche (jusqu’'a 60 personnes) 125,00 €
Machine a barbe a papa (sucre non fourni) 50,00 €
Machine a glace italienne (glace non fournie) 300,00 €
Machine a pop corn (mais non fourni) 40,00 €

L'IMPOSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS



Les Chapiteaux “‘g

Si vous avez besoin de louer du matériel pour votre
évenement, n’hésitez pas a nous contacter. Nous
travaillons avec plusieurs prestataires.




RETROUVEZ-NOUS

Christian Tr?a deur
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