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NoOS Les apéritifs
Formules

Buffets prix HT/pers. | Min. 30 personnes

7,80 @ 9,50 @

r phoenlx 8 piéces/pers.

A
A
A
A
A
A
A
A

10,50 @ 13,50 @

Pégase 9 piéces/pers. Orlon 12 pieces/pers.

6 piéces/pers.

Blinis Mousse de thon

Bruschettas tomat es séchées et ricotta

Involtini (fromages de chévre au thym frais

roulé avec coppa)

Mini brochette tomates cerise mozzarella au

basilique

Navette aux rillettes de saumon

Toast jambon cru et beaufort

Toast biuf marin® et oignor
Verrine cr me ddavocat et

Bruschettas chorizo et poivron grillé

Mini brochette tomme et raisin

Toast jambon cru et beaufort

Toast biuf marin® et o0oignol
Pizza tomate fromage

Quiche lorraine

T> o T> T To I

A Blinis au saumon fumé A Blinis au saumon fumé
A Club sandwich au thon A Blinis de fromage de chévre frais et sa feuille
A Involtini (fromages de chévre au thym frais de menthe
roulé avec coppa) A Bruschettas tomat es séchées et ricotta
A Mini brochette tomate cerise ~ mozarrell a au A Mini brochette de poulet au chutney de
basilic mangue
A Toast aux petits Iégumes du soleil A" Mini brochette tomate cerise mozzarella au
A Toast biuf marin® et oignor basilique
AVerrine cr me déavocat et ¢ A Navetteauxrilettesde saumon
A Verrine de saumon fumé, pommes et A Toast jambon cru et beaufort
framboise fraiches A Toast biuf marin® et oigno
A Bruschettas coppa et raclette au piment A Verrine mousse de courgette au pesto et
pignons de pin
A Bruschettas coppa et raclette au piment
AMini profiterole ddescargo:
A Mini tarte beaufort
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Nos Les apéritifs
Formules

Buffets prix HT/pers. | Min. 30 personnes

18, 50040

10 pieces / pers

SALE :

A Blinis a la queue de gambas sur un lit aioli verte

A Blinis au saumon fumé maison

A Cuillére de carpaccio de noix de St Jacques a la mangue fraiche

A Mini brochette de gambas et chorizo

AToasts de foie gras de canard maison sur pain do®
AVerrine mousse dbéasperge, mascarpone et piment d' |
A Mini cassolette de ris de veau et noix de St Jacques

A Mi ni Profiterole ddescargot persill®

A Nems foie gras de canard maison et figues fraiche - Cigare de Saint Marcellin aux noix

22,500

12 pieces salées et 3 pieces sucrees / pers

SALE :

A Blinis a la queue de gambas sur un lit aioli verte

A Bouchéeminipaté -cr o%t e de cana@rhanmar i n® ~ | &
A Blinis au saumon fumé maison

A Cuillére de carpaccio de noix de St Jacques a la mangue fraiche

AMini cassolette déhomard ~© | 6ar moricaine
AToast biuf marin® oignons caram®l i s®s
A Verrine de saumon fumé, pomme et framboises fraiches

A Mini cassolette de ris de veau et noix de St Jacques

AMini Profiterole ddescargot persill®
A Nem foie gras de canard maison et figues fraiche

A Animation plancha Foie gras poélé maison

A Animation plancha gambas marinées

SUCRE:

A Brochette de fruits frais et sa fondue de chocolat

A Macaron

A Mini tartelette de fruits frais
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Nos apéritifs
Salés a la
piece

Prix HT/pers.

Fromage blanc, aneth et concombre 1,5
Caviar d6aubergine 1,5
Toasts aux petits [égumes du soleil 1,6
Bleu et noix 1,5
Jambon cru/Beaufort 1,6
Tapenade 1,50 0
Biuf et oignons <caranm

. 1,6
seigle)
Pointes ddasperges 2,2
Saumon fumé maison 2,2
Toast gambas a I'all 2,2
Boudin créole/pommes caramélisées 1,500
Foie gras de canard maison (sur pain 3 0

do®pices maison)

Verrines

Melon concombre

Crumble de tomate cerise

Créme avocat et coulis de tomates
Mousse de courgette au pesto et pignons
de pin

Gaspacho Andalou (tomate, concombre,
oignon, fromage frais)

Noix de St Jacques et saumon 2,8

Tartare de daurade a la mangue et
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Les apéritifs

Cuilleres

Carpaccio saumon fumé maison/aneth
Carpaccio boeuf, Beaufort

Mascarpone avocat, tomate cerise,

citron

Mousse de thon au mascarpone

D®s de volailles ®pic
Tartare de Daurade (citron, gingembre)
Mousse ddavocat/ point

Tartare de saumon

Bruschettas

Tomatade et ricotta

Tapenade et ricotta

Facon Tian de légumes (tomates,

courgettes, aubergines, parmesan rapé)
Gambas chorizo

Avocat frais, basilic
de vinaigre balsamique

Chorizo et poivron grillé

Reblochon, noix de jambon

Coppa et raclette au piment

Blinis

Saumon fumé

Mousse de thon

Queue de gambas sur un lit aioli verte
Tapenade ail des ours maison

Assortis (saumon fumé, mousse de thon,
fromage de chévre menthe)

Foie gras de canard maison et confiture
de figues blanches maison

Fromage de cheévre frais et sa feuille de
menthe

Thalassini (Tarama, morceaux de saumon
et aneth)
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Nos aperitifs Les apéritifs
Salés a la
piece

Prix HT/pers.

Mini brochettes

Feuilleté fromage

Feuilleté de Francfort

Mini tartelette aux oignons et aux noix
Mini quiche

Mini pizza

Mini croque -Monsieur

Mini tarte beaufort

Mini tartelette tomate cerise sur lit de chévre
frais

Mi ni profiterole ddesce
Cigare raclette de montagne

Cigare de St Marcellin confiture de figues
maison et noix de Savoie

Tomates & mozzarella 1,5
Jambon cru & melon 1,5
Noix de Jambon & Beaufort 1,5
1,8
2,00 0

0 -
o

NN N PN N NRPRRRRE R
NO © MW O O WO 0wWww

Poulet au Chutney de mangue
Magret de canard fumé  aux fruits

NEV/EIITERS

Rillette de saumon 2
Rillette de porc 1
Mousse de chévre 1,
Foie gras de canard maison 2

Mini tartelette provencale (Iégumes du soleil)
Mini cheeseburger
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Nos aperitifs Les apéritifs
Salés a la
piece

Prix HT/pers.

Bouchees Froides Pains surprises

Panier apéritif du maraicher et ses sauces 1, 4 Charcuterie (60 morceaux) 40
Involtini coppa, fromage et thym frais 1,5 Fromage (60 morceaux) 40
Club Sandwich au thon 1, 8 Poissons (60 morceaux) 50

Quiche lorraine 40
Quiche aux Iégumes 40
Pizza tomate fromage 40
Quiche aux oignons, lardons & noix 45
Quiche au Beaufort 45
Quiche saumon & épinards 45
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NoOS Les apéritifs
Animations
salées

Prix HT/pers.

Plancha Barbecue

B i u facon « Strogonoff » 1, 8 Brochette de porcelet a la chinoise 2,8
Blancs de seiche a la provengale 3,0 Trilogie de brochettes :
Supions persillés flambés au pastis 3,5 - Merguez & courgette 6 0
Duo saumon & St Jacques flambées 3,5 i Chlpqlatas & tomate cense ’
! - Chorizo & blanc de seiche
Aiguillettes de canard aigre doux 3,0 Broclhioiic do BT U 4,50 @
Foie gras maison poélé 5.0 Brochette de diots grillés 3,0
Gambas marinees 3.5 Brochette mini  boudin créole aux 3 0
Chorizo aux petits Ilégumes 3,0 pommes caramélisées '
L®gumes do®t ® 2,5 Brochette de Gambas chorizo 3,0
Brochette duo Saumon & St Jacques 5, 5
Brochette chipolata et tomate cerise 2,8

Légumes croquants sautés a la chinoise
Calamars a la romaine (animation

Divers

friteuse) 2, 8
) Jambon © | 6os (atelie 4,0
Sauté de porc au curry 2,8
Diabolique de poulet aux légumes de Trancheuse italienne : charcuterie de
saison 2,8 porc noir Gascon des Salaisons du Cayon,
— . . de Christian Meunier (coppa, ventréche, 8, OC
Aiguillettes de canard au miel et oignons 3,0

lard fumé, carré de porc nature et fumé)
Porc élevé en plein air

Ces animations necessitent du personnel
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NOS Les animations

Animations
sucrees

Prix HT/pers.

Animations sucrees 9 50 pers min
Ces animations nécessitent du personnel en su

Crépes flambée 3,0
Churros 2,8
Gl aces 7 | &aipart tei l@Ormpersmnnes 3,0
Crépes et gaufres (pour 50 personnes) 250,
Barbe a papa (pour 50 personnes) 200,
Matafan Savoyard - petit beignet aux pommes (pour 50 personnes) 200,
Fontaine a chocolat et ses 2 brochettes de fruits 5,0
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Alcoolisées et Les cocktails
Sans alcool

Cocktails Alcoolisés :

SexOn The Beach
(vodka, | iqueur p°che,crambesgies)ddor ange, jus

Punch (rhum)
Framboisine

Sangria

Rosé Pamplemousse
Kir Savoie

Soupe Champenoise

Cocktails sans Alcool : 11,00 @
Syracuse (jus doéorange, sirop de grenadi
Capitole (jus ddorange, s isarbetgitrodeertyment he,

Cocktail de jus de fruit (punch sans alcool)

Biere pression

Fat + tireuse

1664 (fat de 20 ou 30 litres) 6 5,5° 8, 00 (
Leffe (fGt de 20 litres) 66,6° 10, 15
Blonde du Mont Blanc (fat de 30 litres) 0 5,8) + tireuse 250,
Blonde la canute Iyonnaise «confluence » + tireuse 250,
Blonde la canute lyonnaise «grange blanche » + tireuse 250,
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Formule NOS BRASERO
Brasero

Minimum 50 personnes

FORMULE BRASER® 3 0 ,

. dzZF S QS
{FfIRS RS N
Salade Savoyarde

Taboulé oriental

y i NB S
I b f

Brasero en buffet

(3 choix a faire en viande et/ou poisson)
Filet de saumon

Gambas a la diable (ail, piment, pastis)

Noix de pétoncle marinées
/| S RS 0dzdzF YI (dz2NBS
Batonnets de porcelet marinés a la chinoise
Lanieres de poulet, oignons, poivrons, chorizo

Légumes en buffet (250gr/pers)
Pommes de terre grenailles persillées

Desserts en buffet
Salade de fruits
Tarte aux pommes

LaA0KS RS LAY b mMEYA ExK BERNE
tEAY RS OFYLIIYS b MEAM e JFIRHNE
I FFS b AdZONB Y b MIWM kK ISNNEB

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus
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Nos formules NOS ROTISSERIES
Conviviales

La présentation et les quantités de cette
formule ne sont pas adaptées a un
mariage mais plutét a un

lendemain de mariage ou un repas
ddébentreprise

Minimum 50 personnes

ROTISSERI&N®1 25,000 HT
. dzZFFSG RQSYUGNBS ¢ Légumes en buffet (250gr/pers)
Salade de tomates, fenouil et concombre Gratin Dauphinois
Salade Savoyarde % Tomates Provencale
Taboulé oriental
Salade de pates tortis au basilic et petits [égume Fromage en buffet
Salade de duo de carottes et céleri Plateau de fromages régionaux

Rotisserie en buffet
Desserts en buffet
Jambon a la broche (badigeonné au miel)

Porcelet (a partir de 50 pers) Salade de fruits
Agneau ga pevlrtiAr de 50 pers) et
[/ dzA a a S RS . dzdz¥ ot L Tarte aux pommes

el

S
- 3= —
o

-aA0OKS RS LIAY b mMIyn €kLISNAE
-tFAYy RS OF YLI3IYyS b mMInn €k LISNE
/' ¥S b adzONB Y b MIHn €k LISNE

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus
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Nos formules NOS ROTISSERIES
conviviales

Minimum 50 personnes

Un Mariage, un anniversaire, une
occasion particuliere

ROTISSERI&EN®2 30,000 HT
. dzZFFSG RQSYGNBS o Légumes en buffet (250gr/pers)
Planche de charcuterie Gratin Dauphinois
¢CSNNRAYS RS al dzvzy t Y% Tomates Provencale Aa
citronnée
Assortiment de terrines maison Fromage en buffet
Salade de tagliatelles au saumon fumé (plateau de fromages régionaux)
Salade savoyarde

Millefeuille de tomates et mozzarella Desserts
en buffet

Piece
montée a
votre

charge

Rotisserie en buffet

Jambon a la broche (badigeonné au miel) Saladeetde fruits

Porcelet (a partir de 50 pers) Ent ; hoi
ntremet au choix

Agneau (a partir de 50 pers) IX
/] dza 4434S RS . dzdzF Ot (Chocolat ou Framboisier)

PRIX HT/PERS
F{dzLJLJt SYSYy(d RS cekLISNER2YYS L}R2dz2NJ S O

-aA0OKS RS LIAY b mMZIyn €kLISNAE
-tFAYy RS OF YLI3IAYS b mMInn €kLISNE
/I TS b &adzONB Y b MIHn €k LISNE

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus
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Nos formules
conviviales NOS ROTISSERIES

Minimum 50 personnes

Un Mariage, un anniversaire, une
occasion particuliere ?

ROTISSERIB N°3
. dzZFFSUi RQSYGNBS 60pnINKkLISNEO

Foie gras de canard maison
Saumon fumé maison
Jambon cru de Pays
Terrine de légumes
Mille-feuilles Tomatedlozzarella
Salade Savoyarde

Rotisserie

Jambon a la broche (badigeonné au miel)
Porcelet (a partir de 50 pers)
Agneau (& partir de 50 pers)
/| dzA 3a4S RS . dzdzf o6t LI NLANI RS yn

Sauce en option :

Légumes (250gr/pers)

Gratin Dauphinois
% Tomates Provencale
Cftly RQ! aLJISNHSa

Plateau de Fromages
(plateau de fromages régionaux)

Desserts

Salade de fruits Piece

Mini macarons montée a
Assiette mignardises votre
Entremets au choix charge

(Chocolat ou Framboisier)

PRIX HT/PERS

LJ:

Poivievergl dz 6f Sdz RQSI BMPBNEHSESH HInn ek LISNA

F{dzLJLJ SYSYy(d RS cekLISNRER2YYS LJ22dz2NJ S Od

-aA OKS S LIAY b MIyn €kLISNA
-tFAYy RS OFYLI3IAYS b mMInn €k LISNE
/I FS b &adzONB Y b MIHn €kLISNE

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus
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Nos formules
. Nos Barbecues
conviviales

La présentation et les quantités de cette formule
ne sont pas adaptées a un mariage mais plutot
aun

|l endemain de mariage ou u

Minimum 50 personnes

BARBECUE N°1

dzZFFSG RQSYUNBS O6Hpn 3INKLISNI

Salade Savoyarde
Taboulé oriental
Tortis au Basilic
Tomates fenouils concombres

Viandes en buffet
3 viandes aux choix (24B50 gr/pers)*

Merguez, Chipolatas,
Diots maison
Cotes de porc
Cuisse de Poulet
t I S RS . dzdz¥
*(possibilité de viande halal)

Légumes en buffet

Pomme de terre en Robe des Champs et sa creme Ciboulette

Fromage en buffet
(plateau de fromages régionaux)

Desserts en buffet

Salade de fruits
Tarte aux fruits

-aA0KS RS LIAY b mMXZyn €k LISNE
-tFAYy RS OIFYLI3IAYS b mMInn €kLISNA
/I S b &adzONB Y b MIun €k LISNE

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus
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Nos formules Nos Barbecues
conviviales

Minimum 50 personnes

Un Mariage, un anniversaire, une
occasion particuliere ?

BARBECUE N°2 23,00 4 H
L dZFFSG RQSYGNBS 6o0nn INKLISNEO

Taboulé créole
Salade savoyarde
Terrine de légumes
Terrine de campagne
CSNNAYS RS aldzy2y t fQFySiK
Salade de tagliatelles au saumon fumé

Viandes en buffet*
3 viandes et/ou poissons au choix (2450 gr/pers)

Merguez, Chipolatas, Diots maison
/$0Sa RS LR2NDZ tI @S RS 0dzdzFsE 06 NP OK:
Brochette boudin créole
. NPOKS(GGS RS 0dzdzZf YINARYS KIFflfx
brochette de poulet halal,
ONROKSGGS RQlI3IYySI dz
Brochette de queue de lotte marinée
*(possibilité de viande halal)

Légumes en buffet (250gr/pers)

Pomme de terre en Robe des Champs et sa creme ciboulette
Y% Tomates provencale

Fromage en buffet
Plateau de fromages régionaux

Desserts en buffet

Piece
montée a
votre

charge

Salade de fruits
Entremets au choix
(Chocolat ou Framboisier)

-aAOKS RS LIAY b mMZIyn €kLISNE&
-tFAYy RS OFYLI3IAYyS b mInn €k LISNA
/I FS b &4dzONB Y b MIHn €k LISNA

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus
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Nos formules
conviviales

Minimum 50 personnes

Nos Barbecues

Un Mariage, un anniversaire, une
occasion particuliere ?

36, 00 O HT [/
. dzZFFSG RQSYGNBS 6o0opn 3INkLISNEO

BARBECUE N°3

Foie Gras maison
Saumon fumé maison
Mille-feuille tomates mozzarella
Planche de jambon cru de Savoie
Eventail melon/pastéque (uniguement en saison)
Mesclun aux pignons de pin grillés
Terrine de légumes

Viandes en buffet
3 viandes aux choix (24R50 gr/pers)

Brochette saumon et St Jacques,
Brochette queue de gambas au citron vert
NEOKSGGS RS o0dzdzF Sd YI3INBG
.NRPOKSGGS RQIF3ySI dzz
/ $G4S RQF3AYSldz 61 LI NJ LISNAR2YYSau
OGS RS 0dzdzF YI GdaNBES:E OtiSa RS @
Magret de canard au miel

3
S

Légumes en buffet

Brochette de Iégumes

Cftly RQIFaALISNBSa OSNISa
Gratin Dauphinois

Fromage en buffet

Plateau de fromages régionaux

Piece
montée a
votre

charge

Desserts en buffet

Entremets aux choix
(Chocolat ou Framboisier)

Mignardises
-aAO0OKS RS LIAY b mMXZyn €kLISNA
-tIAYy RS OIFYLI3IYyS b mInn €k LISNE&
/TS b &dzONB Y b MIHA €k LISNA

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus
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Formules

' / séminaire




Notre formule Séminaire
séminaire @
<

Minimum 50 personnes

Vos évenements professionnels

Une formule séminaire surmesure»
A votre demande.

5dz OF FS RQI OOdzSAf Z |
rotisserie, poélee geante, Pause Gourmands
selon vos souhaits et vos envies.

Sublimez votre journée de séminaire en un
souvenir mémorable avec La maison de
Christian Meunier
vdzS £ Q2y |LIISEES S

T
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NOS menus

Menu o N°1 22,00 @

Terrine de saumon aux crevettes,
sauce mayonnaise citronnée et son mesclun

*k%k

Emincés de volaille aux champignons
Polenta croustillante et tomates provencgales
ou
Dos de cabillaud sauce estragon
Riz sauvage et sa tomate réti au thym

**%

Duo de fromages
(Tomme, Brie et son mesclun)

**%

Entremet au choix
(Chocolat ou Framboisier)

Piece
montée a
votre
charge

NOS menus a
| das s

Menu o N°2

CSNNAYS RS Ye@NIAffSa
et son mesclun
ou
Flan de courgette au pesto, pignons de pin
et coulis de tomate et son mesclun

*k%

Supréme de volaille réti aux noisettes, jus court
Gratin de crozets au beaufort et poélée de
légumes
ou
Pavé de saumon grillé, sauce citronnée
Riz sauvage, haricots verts en persillade et
tomates réties

**%

Trilogie de fromages
(Tomme, Beaufort, Brie
et son mesclun, noix et raisjns

K%k

Entremet au choix
(Chocolat ou Framboisie

Piece
montée a
votre

-aA0OKS RS LI AY b MZyn €kLISN&EAOKS RS LI YOIV
-t AY RS OF YL} 3IYyS b mMZnn ektlISNE RS OF YLI 3 M 3
/P FS b a4dzONBE Y b MZIHn e€ekLIS/NBFS b &dzONB Y b MIH

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus

._,E?%Chn}qt[hﬂﬁdﬂtgwr L61 MPOSSI BLE POUR VOS

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus



NOS menus NOS menus a
| das s

Menu o N°3

Assiette de charcuterie
(Jambon cru, téte roulée, poitrine roulée, terrine de campagnes et condiments)
ou
Terrine de légumes
Et son coulis de tomate au basilic

*k*%k

Supréme de volaille en crolte de thym sauce forestiere,
Flandequincea, ¥ 320 RQKF NAO2ua ©@OSNuaz oy U
ou
Pavé de saumon aux mendiants, sauce beurre blanc acidulée
Timbale de riz au safran, Iégumes poélées de saison

*k*

Assiette savoyarde et son mesclun noix et raisins frais
(tomme de Savoie, beaufort, abondance)
ou
Brick de St Marcellin aux pommes

*k*

Piece
montée a
votre
charge

Entremet au choix
(Chocolat ou framboisier)

-aA0OKS RS LIAY b mMIyn €kLISNE
-tAy RS OIFYLI3IAYS b mMInn €kLISNA
/' FFS b &4dzONB Y b MIHAn €k LISNA

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus

._,,r_{:?}’(_;nnjq[aﬂ \raJeur Lo61 MPOSSI BLE POUR VOS “



NOS menus NOS menus a
| das s

Menu o N°4

Assiette périgourdine
(magret fumé, foie gras, gésiers, haricots verts, mesclun, tomates cerises)
ou
Feuilleté de St Jacques et son coulis de crustacés

*%*%x

Pavé de saumon roti au sésame
sur sa fondue de poireaux et riz sauvage
t I @S RS 0dzdzF al dzOS w2 aadaAya
Flan decourgettes carottes fanes glacées, quinoa gourmand aux herbes

*k%k

Cigare St Marcellin aux figues et mesclun
ou
Trilogie de fromages et son mesclun noix et raisins
(Tomme, beaufort et Brie de Meaux)

*k%k

Entremets au choix et son coulis de fruits rouges Piece

(Chocolat ou Framboisier) montée a
votre charge

-aAOKS RS LI AY b MIyn €kLISNE&
-tFAYy RS OIF YLI3IYS b mMInn €kLISNAE
/I S b &adzONB Y b MIun €k LISNE

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus
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NOS menus Nos menus a
| das s

Menu o N°5

Trilogie de foie gras
Oyl Gdz2NBX FA3IdzSas LI2st Sbribchefi@eystnmmesdNS RQ2 A 3y
ou
Déclinaison de saumons
(fumé, rillette, tartare mariné€) ,mesclun et petit pain

*k%k

Cassolette de St Jacques aux petits légumes
Et son risotto
ou
Duo de sandre r6ti au miel
Croquant de Iégumes

*k%k

Pavé de porcelet aux agrumes
90N} 84S RS L}RYYSa RS (SNNB t f QKdz
carottes fanes glacées et légumes sautés de saison
ou
Eventail de magret de canard aux griottes
Cftlry RQF&aLISNBSa> AN GAY RIdzZLIKAY2A&axX LI

*%*%x

Feuilleté chevre chaud et mache
ou
Plateau de fromages assortis et ses herbes du jardin

*%k%*

Piece
montée a
votre
charge

Assiette mignardises
Ou

Entremets au choix et son coulis de fruits rouges
(Chocolat ou Framboisier)

-aA0OKS RS LIAY b MIyn €kLSNA
-ttFAYy RS OFYLI3IAYS b mMInn €k LISNRE
/' ¥S b adzONB Y b MIHAn €k LISNE

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus
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Les poélees
CEENIES




NOS pOéléeS Les formules
Géantes |

Buffets prix HT/pers.
A partir de 100 parts

Crudités a définir (250 gr/per s) Salade verte et jambon cru
Paélla Tartiflette
ou ou
jambalaya Croziflette
1 dessert au choix 1 dessert au choix

Crudités a définir (250 gr/pers)
Diots au vin blanc (2/pers)
Polenta
1 dessert au choix

Couscous 3 viandes Choucroute
(agneau, poulet, merguez) (saucisson de Lyon, poitrine salée,  diot fumé,
Légumes + semoule Saucisse de Francfort, lard fume +

1 dessert au choix Pommes de terre)
1 dessert au choix

Crudités a définir (250 gr/pers) Crudités a définir (250 gr/pers)

Saute de dinde a la provencale Emincés De Poulet au reblochon
Riz américain Riz basmati

1 dessert au choix 1 dessert au choix

Desserts au choix

- Entremet chocolat - Brownies - Tarte aux pommes
- Entremet framboises - Cookies - Salade de fruits frais

En dessous de 100 parts : Marchandise a récupérer sur place avec prét de caisson

i sotherme + po°le + r®chaud ° gaz (bouteille

ch que de caution de 5000.
Retour du mat ®ri el propre ~ votre charge
également demandé

En dessous de 100 pe&r&raitlabo): M H 2 /1 /1
De 100 a 150 pers : MO ZpANn

~\  De 151 au 200 pers : MHZp O
A )’ Au dessus de 200 pers : MMZp N

,c{g;?c,llrfgqﬁhﬂﬁd(d‘gwr L61 MPOSSI BLE POUR VOS




Nos Les plats
Poélées géantes

Prix HT/pers.
En dessous de 100 parts : Marchandise a récupérer sur place
avec prét de caisson isotherme + poéle + réchaud a gaz
(bouteille de gaz ~° votre charge
caution de 5000.

Retour du matériel propre a votre charge : un chéque de caution

de 1000 vous sera ®galement demand®

Specialites

Paélla (poulet, encornets, calamars, moules, gambas, oignons, poivrons, petits pois,

tomates, citron, épices) 1i.¢
Paélla Royale (poulet, échines de porc, chorizo, encornets, calamars, gambas, oignons, 12 =&
poivrons, petits pois, tomates, citron, épices) T
Jambalaya (poulet, crevettes décortiquées, jambon blanc, chorizo, riz, tomates pelées, 11 ¢
ail, oignons, poivrons verts, céleri, concentré de tomate) '
Croziflette (crozets, lardons fumés, reblochon, créme) 10,00 @
Tartiflette au véritable reblochon fruitier (pommes de terre, reblochon, lardons, oignons, 10 ¢
créme) ]
Colombo de poulet (poulet, pommes de terre, aubergines, courgettes, oignons, ail, 10 ¢
thym, piment de cayenne, épices a columbo, citron, lait de coco) '
Couscous 3 viandes (agneau, poulet, merguez, semoule, Iégumes frais) 11, C
Diots au vin blanc et oignons confits (2 par personne), Polenta 8,0
Diots au vin blanc et oignons confits (2 par personne), Gratin dauphinois 10. C
Diots au vin blanc et oignons confits (2 par personne), Tartiflette 12.C
Pot au feu (jarret de biuf, poitrine, paler. 9 0
terre) ;
Potée Savoyarde (jambonneau, poitrine fumée, diots au chou et fumés, saucisson a 12 ¢
cuire, choux frisés, carottes, navets, poireaux) '
Emincée de poulet a la creme + riz 10, C
Emincée de poulet sauce reblochon + riz 11 ¢
ChiiCon carne (haricots rouges, biuf hach®, Iardon% .chori
. . . ; . - 10,00 G
oignons , concentré de tomates, paprika, cumin, coriandre fraiche)
Tajine (de poulet ou boulettes de biuf) aux 11, C
Tajine (de veau ou ddagneau) au miel et aux 13, C
Moussaka (viande hach®e de biuf, aubergines 12, C
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Nos Poélées

Formule Mariage
Spéciale
Mariage

A PARTIR DE 100 PERSONNES MINIMUM

Menu Paélla Royale 025, 00 0/ pe

ENTREES EN BUFEBJO GR/PERS

Salade de Tomatesfenouil ¢ concombres
Salade Vigneronne
Salade Savoyarde
Eventail Melon/Pastequéen saisoi
Assortiment de terrines maison

*k*%k

Paélla Royale

*k*%k

Plateau de fromages régionaux

*k*%k

Piece
montée a
votre
charge

Entremet au choix
(Chocolat ou Framboisier)

A

aAOKS RS LI AY b MIyn €kLISNER
-tFAY RS OFYLI3AYyS b mMInn €k LISNE
/' ¥S b adzONB Y b MIHAn €k LISNE&

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus
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Nos Dessert Les desserts
Sucrés

En pieces individuelles
Prix HT/pers.

Nos Mignardises

Brochettes de fruits 2.8
Mini tartelette de fruits frais 2.8
Mini tartelette citron 2.8
Mini tartelette framboises fraiche 2.8
Mini chou a la creme 2,5
Mini éclairs assortis (chocolat, vanille café) 2.8
Mini macarons assortis 2,0
Mini tropézienne 2.6
Mini tartelette myrtilles 2,8
Mini moelleux chocolat 2,8
Mini entremet chocolat 2,8
Assortiment de 3 mignardises 7,0
Entremet chocolat 5, 5 Tartelette aux pommes rondes et 3 5
Entremet Forét Noire 5, 5 [croustillanie
Tartelette aux myrtilles 4,0
Entremet Framboisier 5, 5
o o Tartelette aux framboises 4,0
Fraisier (en été seulement) 5,5

Tarte aux pommes (plaque 40X60 cm) 40, C

Tarte aux fruits de saison (plaque 40X6
cm)

3, 5 Tarte aux myrtilles 24 parts (plaque) 45, C

gourmandises

Cookie

Brownie 4,5

.g;?}c,kr;}‘qﬂhﬂﬁd&ewr L61I MPOSSIBLE POUR VOS




Les pauses
cafe




Pauses café

Minimum 50 personnes

Pause cafe

« Classique » du matin

7,00 O/ pers en val sSseée

10,50 0/ pers en vail SS§s

A Café, thé, jus de fruits, lait, eau de source
plate

A Assortiment 2 mini viennoiseries par
personne

Vaisselle pause jetable (tasse, cuillere, verre,
nappage, serviette)

Pause café
« Classigue en journée

continue »
10, 00
13,50

en

a/
U/ e

er s
(5S218

Y

Y

A café, thé, jus de fruits, lait , eau plate (matin
et aprésmidi)

A Assortiment 2 mini viennoiseries par

personne (matin)
A Petits fours sucrés (aprénidi)

Vaisselle pause jetable (tasse, cuillere, verre,
nappage, serviette)

| es formules

Pause café
« Des Alpages »

13,00 0/ pers en vai s
16,50 0/ pers en vais

A Café, thé, lait, jus de fruits, eau de source

A Assortiment 2 mini viennoiseries par
personne

A Planche de charcuterie des Salaisons du
Cayon (jambon cru de Savoie, coppa,
pancetta, saucisson sec)

A Plateau de fromage régionaux

A Pain de campagne

Vaisseiie pause jetable (tasse, cuillere, verre,
nappage, serviette)

Pausé café «Gourmande»

12,00 0/ pers en vail SS§
15,50 0/ pers en vail S§

A café, thé, lait, jus de fruits, eau de source

A Assortiment 2 mini viennoiseries par
personne

A Brochette de fruits

A Macarons assortis

Vaisselle pause jetable (tasse, cuillere, verre,
nappage, serviette, petite assiette)
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Les planc
apeéritives
empor




Charcuteries Nos planches apéritives

Artisanale des Salaisons du Cayon a emporter

Uniquement sur commande, pour un
minimum de 10 personnes

Prix HT/pers.

Les Planches de Charcuteries

Planche de charcuteries

. . 4
(jambon cru, coppa, pancetta, saucisson sec) 0
Planche du Savoyard 6 5
(jambon cru, pancetta, saucisson sec aux myrtilles, polenta crémeuse aux cepes, dés de ’
fromages, Beaufort, tomme de Savoie)

Planche du cayon 5 5
(rosette , téte roulée, mini paté crodte, poitrine roulée, saucisson) '
Planche « Hallal » (assortiment de charcuteries) 6, 0
Planche de jambon cru de Savoie 3,5
Planche de Porc Noir Gascon de la maison Meunier 10 ¢
(coppa, ventréche, lard fumé, carré de porc nature et fumé) '
Planche Mixte (Assortiment de charcuteries et fromages a raclette de la fromagerie 12 ¢

«Beaudé »)

Les Planches de Terrines

Pl anche ddassorti meison s de terrines 3,8
(rillette, terrine génépi, terrine  Dauphinoise, terrine de Campagne)

Terrine de campagne 3,0

En dessous de 10 personnes, retrouvez nos charcuteries et
produits divers a la boutique «  des Salaisons du Cayon »,
au 175 chemin de Grand Fontaine 38490 Chimilin.

Vous pouvez eégalement consulter un apercu de nos

produits sur le site internet :  www.salaisonsducayon.com




Les Buffets
froids




Buffets Froids

Minimum 100 personnes a domicile
avec service, ou a partir de 20
personnes en retrait labo

Campagnard = 14,

NOS BUFFETS

Savoyard

A Salade piémontaise

A Salade de lentilles

A Taboulé oriental

A Jambon cru
A Rosette

A Assortiment de Terrines maison»

A Ailes de poulet
A Réti de porc
A Rosbeef

A Condiments variés

A Plateau de fromage régionaux

A Tarte aux fruits frais
A Salade de fruits frais

A Pain de campagne

A Salade savoyarde
(chou vert, fromage de Savoie, noix, raisins)secs

A Salade chambérienne
(salade, diots maison, pommes, crodtons)

A Salade de crozets

OONRT SGazx dzdzFa RdzNE 2 Y

A Planche de charcuteries des Salaisons du cayon
(jambon cru de Savoie, coppa, pancetta,
saucisson sec)

A Mini Brochette Beaufort, noix de jambon

A Mini Brochette Tomme, raisins

A Mini Brochette roulé de pruneau au lard

A Réti de veau savoyard
(veau, bacon, lardons fumé, fromage de Savoie)

A Plateau de fromages régionaux

A Biscuit de Savoie et sa créme anglaise au Génépi

A Tarte aux myrtilles

A Pain de campagne

t23aA0AfAGS Rdz . dZFFSiG | O
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Buffets

Minimum 100 personnes a domicile
avec service, ou a partir de 20
personnes en retrait labo

Dinatoire 18,

Buffet servi sur plateau en pieces
Individuelles. Pas besoin de vaisselle

NOS BUFFETS

A Barquette de macédoine et copeaux de
saumon frais

A Godet de Taboulé créole

A Le Panier du Maraicher et ses sauces

A Mini Brochette tomate cerise, mozzarella au
basilic

A Mini Brochette Tomme, raisins

A Mini brochette de poulet au chutney de
mangue

A Nauvette rillette de saumon
A Cuillére de chévre frais, féta et fruits secs

A Chiffonnade de charcuterie des Salaisons du
Cayon

A Cigare de St Marcelin aux noix

A Plateau de fromages régionaux

A Mini Brochette de fruits
A Macarons assortis
A Mignardises assorties

A Pain de campagne

«;;3}’ Christian TF& deur

A Mesclun aux pignons de pins grillés et tomates
confites

A Barquettes macédoine et copeaux de saumon
frais

A Verrine crumble de tomate cerise

Al dzAit £t §NB Y2dzaasS | @2

Ac2rad F2AS INIFa YIA

A Saumon fumé maison
A Mini brochette de canard fumé maison et fruits
A Jambon cru sur planche

A Réti de veau

A ou

A Petit porcelet réti reconstitué
Actly RQFaLISNHS 62dz INI (i
A Auméniére de reblochon fruitier et pommes

(fruits)
A Cigare St Marcelin aux noix

A Entremet chocolat ou framboisier
A Macarons assortis
A Salade de fruits frais

A 1 miche de pain par personne

t 2aaA0Af A0S RQlI @2 ANJ £ I
LI2dzNJ M € RS LJ dza o
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Nos formules Brunch

Brunch Sucre - Sale Brunch Salé
16,50 0
A Assortiment de mini viennoiseries (3/pers) Ao@gSyidl At aSt2yktl adasldzsS
A Assortiment de confitures et beurre A Salade de tomates fenouil¢ concombre
A Corbeille de fruits frais A Salade de riz au thon, petits légumes

A Salade Vigneronne (mesclun, raisins blancs et
Ao gSyial At aSt2yktl adasld noirs, gruyére, pommes et noix)
A Salade de tomates fenouil¢ concombre
A Salade de riz au thon
A Salade Vigneronne (mesclun, raisins blancs et

noirs, gruyere, pommes et noix) A Planche du Savoyard (jambon cru, coppa,
pancetta, saucisson sec aux myrtilles, polenta
A Planche de charcuterie (jambon cru, coppa, crémeuse aux cepes, dés de fromage, Beaufort et
pancetta, saucisson sec) tomme de Savoie)

A Condiments

A Plateau de fromages régionaux ou fromage A Plateau de fromages régionaux ou fromage blanc
blanc et son coulis de fruits rouges ou sa et son coulis de fruits rouges ou sa creme fraiche
créme fraiche

A Tarte aux pommes
A Mignardises A Gateau de Savoie et sa créme anglaise
A Salade de fruits A Corbeille de fruits frais

A Assortiment de pains spéciat
A Pain de Campagne
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Les Menus

Enfants




Nos formules

A partir de 10 enfants

Menun®° 1

NOS menus
enfants

Menun®° 2

Plat - Dessert

A Hachis Parmentier
Ou
A Lasagnes

A Mousse au chocolat

Menun ° 3

Entrée o Plat - Dessert

A Salade du moment

A Hachis Parmentier
Ou

A Lasagnes

A Mousse au chocolat

Menun ° 4

Plat - Dessert

A Supréme de volaille réti aux noisettes, au jus
cours
A Pommes dauphines

A Mousse au chocolat
Ou
A Entremet des mariés

Entrée o Plat - Dessert

A Assiette de Charcuterie

A Supréme de volaille roti aux noisettes, au jus
cours
A Pommes dauphines

A Mousse au chocolat
Ou
A Entremet des mariés
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Les Services




