


Nos menus

Prix HT/PERS

Terrine de saumon aux crevettes,
sauce mayonnaise citronnée et son mesclun

*%h%

Emincés de volaille aux champignons
Polenta croustillante et tomates provencales
ou
Dos de cabillaud sauce estragon
Riz sauvage et sa tomate roti au thym

*%%

Duo de fromages
(Tomme, Brie et son mesclun)

*%%

Entremet au choix
(Chocolat ou Framboisier)

Piece
montée

a votre
‘ charge

- Miche de pain + 1,80 €/ pers
- Pain de campagne + 1,00 €/ pers
Café + sucre : + 1,20 €/ pers

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus

Terrine de myrtilles a I'ancienne
et son mesclun
ou
Flan de courgette au pesto, pignons de pin
et coulis de tomate et son mesclun

*k%k

Supréme de volaille roti aux noisettes, jus
court
Gratin de crozets au beaufort et poélée de
légumes
ou
Pavé de saumon grillé, sauce citronnée
Riz sauvage, haricots verts en persillade et
tomates roties

*%%

Trilogie de fromages
(Tomme, Beaufort, Brie
et son mesclun, noix et raisins)

*%k%

Entremet au choix P iéi‘f
(Chocolat ou Framboisier) "¢
a votre

charge

- Miche de pain + 1,80 €/ pers
- Pain de campagne + 1,00 €/ pers
Café + sucre : + 1,20 €/pers

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus

L'IMPOSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS



Nos menus

Prix HT/PERS

Piece
montée a
votre
charge

I Miche de pain + 150 €/ pers

- Pain de campagne + 1,00 €/ pers
Café + sucre : + 1,20 €/ pers

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus




Nos menus

Prix HT/PERS

Piece montée a
votre charge

- Miche de pain + 1,80 €/ pers
- Pain de campagne + 1,00 €/ pers
Café + sucre : + 1,20 €/ pers

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus

Chn’sﬁhn , POSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS



Prix HT/PERS

Trilogie de foie gras
(nature, figues, poélé), confiture d’oignons rouge, sa briochette et son mesclun
ou

Déclinaison de saumon
(fumé, rillette, tartare mariné) ,mesclun et petit pain

*k%k

Cassolette de St Jacques aux petits légumes
Et son risotto
ou
Duo de sandre roti au miel
Croquant de légumes

*k%k

Pavé de porcelet aux agrumes
Ecrasé de pommes de terre a 'huile d’olive,
carottes fanes glacées et Ilégumes sautés de saison
ou
Eventail de magret de canard aux griottes
Flan d’asperges, gratin dauphinois, poélée de légumes de saison

*%k%

Feuilleté chévre chaud et mache
ou
Plateau de fromages assortis et ses herbes du jardin

*%%

Assiette mignardises Piéce
montée a

votre

o charge

Entremets au choix et son coulis de fruits rouges
(Chocolat ou Framboisier)

- Miche de pain + 1,80 €/ pers
- Pain de campagne + 1,00 €/ pers
Café + sucre : + 1,20 €/ pers

Service et prestation du cuisinier en supplément
Vaisselle et nappage non inclus

L'IMPOSSIBLE POUR VOS EVENEMENTS
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