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Formule

Brasero
Prix HT/PERS

Minimum 50 personnes

NOS BRASEROS
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FORMULE BRASERO –  30,00€ HT / Pers

14

Buffet d’entrée 
Salade de riz à l’indienne

Salade Savoyarde
Taboulé oriental

Brasero en buffet
(3 choix à faire en viande et/ou poisson)

Filet de saumon
Gambas à la diable (ail, piment, pastis)

Noix de pétoncle marinées
Côte de bœuf maturée

Bâtonnets de porcelet marinés à la chinoise
Lanières de poulet, oignons, poivrons, chorizo

Légumes en buffet  (250gr/pers)
Pommes de terre grenailles persillées

Desserts en buffet
Salade de fruits

Tarte aux pommes

- Miche de pain + 1,80 €/pers

- Pain de campagne + 1,00 €/pers

Café + sucre : + 1,20 €/pers

Service et prestation du cuisinier en supplément

Vaisselle et nappage non inclus
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