Les Plateaux
Repas




Formules Nos plateaux repas

PLATEAU N°1 10,00 €/pers

Piémontaise / Taboulé * Assortiment 3 crudités
* Poulet a I'ananas (torsade tomates séchées, ceuf mimosa,
* Tagliatelle concombres a la grecque)
* Comté / Salade verte » Domino de veau au sésame
* Mousse deux chocolats * Flan de courgettes

PLATEAU N°2 14,50 €/pers

* Beaufort — Brie / Mache
* St Genix en pain perdu et sa creme anglaise

PLATEAU N°3 16,50 €/pers PLATEAU N°4 18,50 €/pers

» Salade chinoise, soja frais * Salade Périgourdine

* Emincé de boeuf au bambou * Y magret de canard au miel

* Nouilles sautées aux champignons noires * Pois gourmand au Balsamique

* Roulé de fromage au sésame doré * Bleu Sassenage % poires et mesclun / noix
* Salade de litchis a la menthe * Gros macaron chocolat/pistache
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