


Nos Les apéritifs
Formules

Buffets prix HT/pers. | Min. 30 personnes

Véga s iaecber Il Phoenix

8,40 €/pers.
8 pieces/pers.

« Bruschettas chorizo et poivron grillé + Blinis Mousse de thon

*  Mini brochetfte tomme et raisin » Bruscheftas tomatade ef ricofta

« Toast jambon cru et beaufort + Involtini (fromages de chevre au thym frais

« Toast boeuf mariné et oignons caramélisés roulé avec coppa)

+ Allumettes fromages * Mini brochette tomates cerise mozzarella au
- Feuilleté de francfort basilique

» Pizza tfomate fromage (plagque 96 morceaux) * Navette auxrillettes de saumon

* Quiche lorraine (plaque 96 morceaux) + Toast jambon cru et beaufort

+ Toast boeuf mariné et oignons caramélises
« Verrine creme d’'avocat et coulis de tomates

P 4 9.40 €/pers. O o 12,50 €/pers.

eg ase 9 pieces/pers. rion 12 pieces/pers.

 Blinis au saumon fumé  Blinis au saumon fumé

» Club sandwich au thon « Bruschettas tomatade et ricotta

+ Involtini (fromages de chévre au thym frais * Mini brochette de poulet au chutney de
roulé avec coppa) mangue

« Mini brochette de porcelet mariné a la * Mini brochette tomate cerise mozzarella au
chinoise basilique

« Toast aux petits I€gumes du soleil + Navette auxrillettes de saumon

. Toast boeuf mariné et oignons caramélisés + Toast jambon cru et beaufort

« Verrine créme d'avocat et coulis de tomates + Toast boeuf mariné et oignons caramélisés

« Verrine de saumon fumé, pommes et + Verrine trévise au crabe
framboise fraiches * Bruschettas coppa et raclette au piment

+ Bruschettas coppa et raclette au piment «  Mini profiterole d'escargots persillés (gros)

*  Mini tarte beaufort
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Nos Les apéritifs

Formules

Buffets prix HT/pers. | Min. 30 personnes

16,50 €/pers.

10 pieces/pers.

SALE:
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Blinis & la queue de gambas sur un lit aioli verte

Blinis au saumon fumé maison

Cuillere de carpaccio de noix de St Jacques a la mangue fraiche
Mini brochette de gambas et chorizo

Toasts de foie gras de canard maison sur pain d'épice

Verrine mousse d’'asperge, mascarpone et piment d'Espelette
Noix de St Jacques / saumon

Mini Profiterole d’'escargot persillé

Nems foie gras de canard maison et figues fraiche




Nos apéritifs
Salés a la
piece

Prix HT/pers.

Fromage blanc, ciboulette 1,00 €
Caviar d'aubergine 1,00 €
Toasts aux petits [€gumes du soleil 1,10 €
Bleu et noix 1,10 €
Jambon cru/Beaufort 1,10 €
Tapenade 1,10 €
Boeuf ef oignons caramélisés (sur pain de 1920 €
seigle) ’

Pointes d'asperges 1,30 €
Saumon fumé maison 1,30 €
Toasts gambas a I'ail 1,50 €
Boudin créole/pommes caramélisées 1,50 €
Foie gras de canard maison (sur pain 250 €

d’'épices maison)

Verrines

Fraicheur tomate-concombre 1,20 €
Tartare de 2 fomates 1,20 €
Duo carottes/betterave 1,20 €
Créme avocat et coulis de tomates 1,50 €
Mousse de courgette au pesto et pignons
. 1,50 €
de pin
Gaspacho (fomate, concombre, oignon,
: 1,50 €
fromage frais)
Noix de St Jacques et saumon 1,80 €
Tartare de daurade & la mangue et
1,80 €
tomate
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Les apéritifs

Cuilleres

Carpaccio saumon fumé maison/aneth 1,50 €
Carpaccio boeuf, Beaufort 1,50 €
Tomate cerise/guacamole 1,50 €
Mousse de thon au mascarpone 1,50 €
Dés de volailles épicés a I'orange 1,50 €
Saumon fumé maison et sa chantilly & la

. 1,50 €
mandarine
Tartare de Daurade (cifron, gingembre) 1,50 €
Mousse d’'avocat/pointes d'asperges 1,50 €
Tartare de saumon 1,80 €

Bruschettas

Tomatade et ricotta 1,30 €
Tapenade et ricofta 1,30 €
Facon Tian de légumes (tomates,

courgettes, aubergines, parmesan rapé)

Saumon fumé maison 1,20 €
Mousse de thon 1,30 €
Queue de gambas sur un lit aioli verte 2,00 €
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Nos apéritifs
Salés a la
piece

Prix HT/pers.

Patisseries chaudes

Allumettes fromage 0.80 €
Feuilleté de Francfort 1,00 €
Tartelette aux cignons et aux noix 1,00 €
Gougeéres fromage 1,00 €
Palmier salé 1,10 €
Mini quiche 1,20 €
Mini pizza 1,20 €
Mini croque-Monsieur 1,20 €
Mini tarte beaufort 1,30 €

Tartelette tomate cerise sur lit de chévre
frais

Escargot persillé dans sa coque de choux 1,40 €
Cigare racleftte de montagne 1,50 €
Mini cheeseburger 1,60 €

1,30 €

Les apéritifs

Mini brochettes

Tomates & mozzarella 1,20 €
Jambon cru & melon 1,20 €
Noix de Jambon & Beaufort 1,20 €
Poulet au Chutney de mangue 1,20 €
Magret de canard fumé aux fruits 1,50 €
Naveties
Rillettes de saumon 1,50 €
Fromage 1,50 €
Foie gras de canard maison 2,50 €
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Nos apériﬁfs Les apéritifs
Sales a la
piece

Prix HT/pers.

Bouchées Froides Pains surprises

Pommade et ses tartines (fomatade, 120 € Charcuterie (60 morceaux) 35 €

tapenade et houmous) ' Fromage (60 morceaux) 35 €

Panier du maraicher et ses sauces 1,20 € Poissons (60 morceaux) 45 €
Involtini coppa, fromage et thym frais 1,30 €

Plaques de 96 parts

. ) PR 7% i Quiche 35€

‘ Quiche aux légumes 35¢€

Pizza &5 (3

Tarte aux oignons, lardons & Noix 40 €

Tarte au Beaufort 40 €

Quiche saumon & épinards 45 €
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